KIrO KIrO

RESTAURANT & SUSH|

Menu
ANTIPASTO

Antipasto selezione (5 antipasti dello chef)
Crudita di crostacei e ostrica

Tartare di tonno con erba cipollina,
crema yogurt e soia

Carpaccio di spigola, fragole e lime
Sardoni scottadito

Gratin di cozze, canestrelli, cannolicchi, alici

PRIMO

Scialatiello allo scampo

Mezze maniche Mancini cacio e pepe con
tartare di gamberi nostrani al profumo
di lime

Chitarrina allo scoglio
(pasta fatta in casa)

Raviolo alle vongole veraci con pistacchio e

pomodorino secco
(pasta fatta in casa)

Riso mantecato ai frutti di mare

22,00

26,00

16,00

13,00

12,00

17,00

19,00
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18,00

16,00
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SECONDO

Scampi e mazzancolle al vapore con maionese
fatta in casa

Grigliata con scampo, sogliola, calamari, branzino
Frittura di calamari e gamberi con verdure

Spigola all'arancia, patata al cartoccio e porro,
baby carote

Polpo alla griglia con pure di patate

Ombrina al forno con patate, olive e pomodorini

CONTORNO

Insalata verde

Insalata mista

Chips di patate fatte in casa
Verdure al forno

Verdure saltate in padella

43,00

24,00

19,00

22,00

22,00

22,00

4,00

5,00

5,00

6,00

6,00
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DESSERT

Pastiera napoletana
Tiramisu Kiro Kiro

Lemon tart - meringa, limone, pasta frolla,
creme fraiche

Semifreddo al pistacchio con caramello salato
Sorbetto al limone

Gelato al pistacchio di Bronte

Gelato al mandarino tardivo di Ciaculli

Gelato alla vaniglia del Madagascar

Acqua
Caffe

Coperto

6,00

7,00

7,00

7,00

4,00

7,00

6,00

6,00

3,00

1,50

3,00
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Per qualsiasi informazione su soslanze e allergeni e possibile
consultare Uapposita documentasione che verra fornita, a
richiesta, dal personale in servizio.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo
e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva, mediante
il sottovuoto e l'abbattimento a -20°, conformemente alle
prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato 111, sezione
VIII, capitolo s, lettera D, punto s.

[ prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero esssere surgelati
all'origine.
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SUSHI NEWS

SPECIAL ROLL 8 PZ.

100. Happy Tuna (surimi, tartare di tonno,
philadelphia, granella di nocciole e salsa terivaki)
/] 16 euro

101. Tiger roll flambé¢ (zambero in tempura,
salmone flambé, mayo piccante, mandorle
tostate e salsa agrodolce) // 16 euro

102. Lobster roll (gzambero in tempura, tartare di
astice, mayo piccante, tobiko, granella di
pistacchio e salsa terivaki) // 16 euro

103. Suzuki roll flambé (salmone, avocado,
branzino flambé, mayo piccante, tartare di
mango e salsa terivaki) // 16 euro

104. Spicy Tuna (tempura, gambero in tempura,
tartare di tonno, peperoncino, lime, erba
cipollina e salsa terivaki) // 16 euro



105. Tiger caramel (zambero in tempura,
salmone flambé, zucchero di canna, erba
cipollina e salsa terivaki) // 75 euro

106. Tuna truffle flamb¢ (gzambero in tempura,
tonno flambé, Tartufo Nero, mayo piccante e
salsa terivaki) // 16 euro

107. Burrata roll (salmone, avocado, gambero
crudo, burrata, granella di pistacchio e salsa
teriyaki) // 16 euro

108 Crazy roll (salmone, avocado, capasanta
flambé, mayo piccante e salsa teriyaki) //
16 euro

109. Pistacchio roll (salmone, philadelphia,
avocado, granella di pistacchio, cipolla fritta, e
mayo piccante) // 15 euro




SUSHI CLASSICS

TEMPURA ROLL 8 PZ

20. Salmo II9 (tempura, salmone, tartare di
salmone, surimi, avocado e salsa terivaki) //
14 €Uro

21. Happy roll (tempura, surimi, tartare di
salmone, philadelphia, salsa teriyaki e granella
di pistacchio) // 14 euro

22. Golden roll (zambero in tempura e salsa
teriyaki) // 72 euro

24. Rina roll (sakemaki in tempura, salmone e
salsa agrodolce) // 70 euro

25. Angel roll (zambero in tempura,
philadelphia, fragola e salsa teriyaki) // 16 euro

25h. Angel roll (cambero in tempura,
philadelphia, pesca e salsa teriyaki) // 76 euro

Cf"’ 60. Gamberi in tempura 4 Pz // 14 euro



CLASSIC ROLL 8 PZ

15. Rainbow tiger (gambero in tempura,
salmone, philadelphia e mayo jap) // 14 euro

16. Rainbow dragon (salmone, surimi, ebi,
philadelphia, avocado, fragola e mayo jap ) //
14 €Uro

17. Rainbow sakura onion (salmone,
philadelphia, avocado, gambero, tobiko, cipolla
fritta e mayo piccante) // 16 euro

CHIRASHI

42. Chirashi mix // 27 euro

43. Chirashi salmone // 74 euro

44. Chirashi tonno // 718 euro




FUTOMAKI 8 PZ

26. King kong roll (surimi, salmone, gambero,
tobiko, avocado e mayo) // 13 euro

27. Futomaki summer (surimi, salmone,
gambero, insalata, philadelphia, avocado,
pistacchio, mayo jap e tobiko) // 13 euro

28. Futomaki ebiten (tempura, gambero in
tempura, insalata, mayo e selezione di salse) //
15 €UTo

29. Futomaki in tempura (tempura, surimi,
salmone, gambero in tempura, avocado e
tobiko ) // 17 euro

URAMAKI 8 PZ

46. California roll (surimi, avocado e sesamo
nero) // 8 euro

47. Semi roll (salmone, philadelphia, avocado,
mayo jap e semi di sesamo) // 70 euro

48. Maki invernale (sakemaki senza alghe con
philadelphia e salmone) // 9 euro

49. Summer roll (salmone, avocado,
philadelphia e tobiko) // 70 euro




HOSSOMAKI 8 PZ

30. Sakemaki salmone // 7 euro

31. Tekamaki tonno // 8 euro

32. Maki granchio surimi (granchio, surimi,
mayo jap, pistacchio e cipolla fritta) //
6 euro

34. Kappamaki cetriolo // 5 euro

SASHIMI

6. Sashimi salmone 9 pz  // 14 euro

7. Special flambe sashimi salmone 6 pz // 72 euro
8. Sashimi branzino o pz  // 14 euro

9. Special flambe sashimi branzino 6 pz // 12 euro
10. Sashimi tonno 9 pz  // 18 euro

11. Special flambe sashimi tonno 6 pz // 13 euro
12. Sashimi Mix 12 pz  // 18 euro

13. Sashimi Mix 24 pz  // 34 euro



TEMAKI 1 PZ

35. Salmone // 7 euro

36. Tonno // § euro

39. Salmone e avocado // 8 euro

40. Salmone e philadelphia // 8 euro

41. Tempura di gamberi // 8 euro

NIGIRI 2 PZ

50. Salmone // 4 euro

51. Tonno // 4 euro

52. Branzino // 4 euro

53. Granchio // 3 euro

55. Gamberi // 4 euro

57. Unagi (anguilla) // 5 euro



58. Ikura (gamberi crudi) // 6 euro

59. Avocados (salmone, avocado, cipolla fritta,
mavo jap) // 3 euro

SUSHI MIX

2. Sushi Mix 16 pz (8 uramaki, 8 nigiri) // 23 euro

3. Sushi Sashimi Mix 24 pz (8 hossomaki, 8 uramaki, 6
sashimi, 2 nigiri) // 28 euro

3.b Sushi Roll Mix 24 pz. (4 angel roll, 4 happy roll, 4
semi roll, 4 semi roll con pistacchio, 4 rainbow tiger, 4
california roll) // 33 euro

4.b Sushi Roll Mix 40 pz (8 angel roll, 8 happy roll, 8
semi roll, 8 semi roll con cipolla fritta e granella di
pistacchio, 8 rainbow tiger) // 60 euro

4.Special 40 pz (8 lobster roll, 8 tiger caramel, 8
burrata roll, 8 pistacchio roll, 8 angel roll passion
fruit) // 68 euro

5b. Sushi Roll Imperatore 74 pz (16 tempura roll, 10
futomaki tempura, 48 uramaki) // 705 euro

5.Special 72 pz (8 happy tuna, 8 tiger roll flambeé, 8
lobster roll, 8 spicy tuna, 8 tiger caramel, 8 burrata
roll, 8 pistacchio roll, 8 angel roll fragola, 8 angel roll
passion fruit) // 125 euro



I prezzi sopra esposti polrebbero essere soggelli a
variazioni per cause di mercalo.

Per qualsiasi informasioni su sostanze e allergem e possibile
consullare l'apposita documentazione che verra fornita, a
richiesta, dal personale in servizio.

Il pesce destinalo ad essere consumato crudo o praticamente crudo
e stato sottoposto a trattamento di bomfzca preventiva, mediante
il sottovuolto e l'abbattimento a -20 ", conformemente alle
prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato 111, sezione
VIII, capitolo 3, lettera D, punto s.

[ prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero esssere surgelali
all'origine.



